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0.D 04a
SALA DYDAKTYCZNA
42.08 m²

os: 32
lx: 500

0.04.01
SALA DYDAKTYCZNA (LABORATORYJNA)
59.33 m²

os: 18
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.02
POM DO OCEN SESNORYCZNYCH I KONSUMENCKICH
45.22 m²

os: 10
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.03
POM PRZYGOTOWAWCZE
34.86 m²

os: 4
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.04
REJESTRACJA I POCZEKALNIA
28.44 m²

os: 4
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.05
POM DO POMIARÓW WIZUALNYCH, ZAPACHU I SMAKU
23.22 m²

os: 3
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.06
POM DO BADAŃ PSYCHOFIZJOLOGICZNYCH I
EMOCJONALNYCH
26.92 m²

os: 3
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.07
POM DO BADAŃ IMMERSYJNYCH I VR
23.00 m²

os: 20
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.08a
PRACOWNIA DO BADAŃ JAKOSCIOWYCH (FOCUS ROOM)
17.47 m²

os: 3
t/w: 20-23/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.09
PRACOWNIA BADAŃ ILOSCIOWYCH (PODGLĄD FOCUSOWNI)
19.73 m²

os: 4
t/w: 20-23/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.08b
PRACOWNIA DO BADAŃ JAKOSCIOWYCH (FOCUS ROOM)
22.94 m²

os: 7
t/w: 20-23/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.10
POKÓJ WAGOWY
9.03 m²

os: 2
t/w: 20-23/40-65
lx: 500
wp: 6

0.04.11
MAGAZYN
10.41 m²

os: 2
t/w: 20-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.A.01.6
POKÓJ PRACOWNICZY
9.57 m²

os: 2
t/w: 20-24/40-65
lx: 500
wp: 6

0.D.01.1
SALA DYDAKTYCZNA
38.08 m²

os: 21
t/w: 22-24/40-65
lx: 500
wp: 8

0.D.01.2
SALA DYDAKTYCZNA
30.79 m²

os: 17
t/w: 22-24/40-65
lx: 500
wp: 8

0.D.01
HALA 1
300.73 m²

os: 40
t/w: 22-24/40-65
lx: 500
wp: 20

0.D.02
HALA 2
310.27 m²

os: 40
t/w: 22-24/40-65
lx: 500
wp: 20

0.D.02.1
SALA DYDAKTYCZNA
38.78 m²

os: 21
t/w: 22-24/40-65
lx: 500
wp: 8

0.K.02
PRZEDSIONEK
8.53 m²

0.D.03
SALA DYDAKTYCZNA
54.36 m²

os: 32
lx: 500

0.D 04b
SALA DYDAKTYCZNA
55.87 m²

os: 32
lx: 500

0.T.06
POM TECH
ELEKTRYCZNE
9.87 m²

0.A.31
GABINET 1
9.70 m²

os: 0
lx: 500

0.D.05b
SALA DYDAKTYCZNA
51.06 m²

os: 32
lx: 500

0.T.04
POM TECH ELE
7.72 m²

0.P.04
ZAPLECZE BUFETU
7.89 m²

0.K.05
KOMUNIKACJA
31.51 m²

0.P.03
BUFET
58.48 m²

0.K.01
PRZEDSIONEK
6.54 m²
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0.P.01.5
MAGAZYN GAZÓW SPOŻYWCZYCH
4.09 m²

os: 3
t/w: 19-21/40-65
lx: 500
wp: 10

0.P.05
POMIESZCZENIE
SOCJALNE
44.08 m²

0.A.09
POKÓJ PRACOWNICZY
22.05 m²

0.A.10
POKÓJ PRACOWNICZY
22.12 m²

0.A.11
POKÓJ PRACOWNICZY
22.17 m²

0.A.12
POKÓJ PRACOWNICZY
22.17 m²

0.A.13
POKÓJ PRACOWNICZY
21.92 m²

0.A.08
POKÓJ PRACOWNICZY
22.05 m²

0.A.04
POKÓJ PRACOWNICZY
22.45 m²

0.A.05
POKÓJ PRACOWNICZY
22.12 m²

0.A.06
POKÓJ PRACOWNICZY
17.70 m²

0.A.07
POKÓJ PRACOWNICZY
26.51 m²

0.K.07
KOMUNIKACJA
41.47 m²

0.K.03
KOMUNIKACJA
46.06 m²

0.K.06
KOMUNIKACJA
51.20 m²

0.A.14
POKÓJ PRACOWNICZY
32.81 m²

0.A.16
POKÓJ PRACOWNICZY
36.04 m²

0.A.17
POKÓJ PRACOWNICZY
24.03 m²

0.A.18
POKÓJ PRACOWNICZY
28.61 m²

0.A.19
POKÓJ PRACOWNICZY
22.41 m²

0.A.20
POKÓJ PRACOWNICZY
22.17 m²

0.A.21
POKÓJ PRACOWNICZY
22.01 m²

0.A.22
POKÓJ PRACOWNICZY
21.93 m²

0.A.23
POKÓJ PRACOWNICZY
22.17 m²

0.A.24
POKÓJ PRACOWNICZY
22.41 m²

0.A.25
POKÓJ PRACOWNICZY
28.53 m²

0.A.26
POKÓJ PRACOWNICZY
24.03 m²

0.A.27
POKÓJ PRACOWNICZY
36.04 m²

0.A.28
POKÓJ PRACOWNICZY
32.86 m²

0.T.10
POM. TECHNICZNE
ELEKTRYCZNE
6.72 m²

0.K.08
KOMUNIKACJA
68.31 m²

0.F.02
FOYER
302.30 m²

0.F.01
FOYER
231.01 m²

0.K.04
KOMUNIKACJA
84.59 m²

0.P.01
PORTIERNIA
15.44 m²

0.P.02
SZATNIA
15.58 m²

0.A.03
DYREKTOR
29.04 m²

0.A.02
SEKRETARIAT
25.54 m²

0.A.01
SALA KONFERENCYJNA
27.02 m²

0.S.04
UMYWALNIA DAMSKA
12.77 m²

0.S.05
WC DAMSKIE
18.64 m²

0.S.03
WC MĘSKIE
10.65 m²

0.S.02
UMYWALNIA MĘSKA
7.98 m²

0.S.01
WC OzN
5.23 m²

0.S.11
WC OzN
6.26 m²

0.S.10
UMYWALNIA DAMSKA
5.67 m²

0.S.07
UMYWALNIA MĘSKA
5.50 m²

0.S.09
WC DAMSKIE
8.47 m²

0.S.08
WC MĘSKIE
4.52 m²
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0.W.03
WINDA
4.46 m²

0.W.04
WINDA
4.46 m²

0.KS.3
KLATKA SCHODOWA
24.24 m²

0.T.01
ŚMIETNIK
16.49 m²

0.W.02
WINDA
5.25 m²

0.KS.2
KLATKA SCHODOWA
23.87 m²

0.KS.1
KLATKA SCHODOWA
22.29 m²

0.W.01
WINDA
4.21 m²
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0.P.02.2
MAGAZYN PRODUKTÓW SUCHYCH
15.99 m²

os: 3
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: 6

0.P.02.3
KOMORA CHŁODNICZA (kontener chłodniczy)
13.64 m²

os: 2
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: -

0.P.02.4
KOMORA MROŹNICZA (kontener mroźniczy)
12.15 m²

os: 2
t/w: 19-25/40-65
lx: 500
wp: -

Pow

N5; O; Pow; CO2, Ar

O; He; Pow; Ar; N5

Pow

Pow

Pow

N5; O; Pow; CO2;Ar

N5; O; Pow; CO2, Ar

N5; O; Pow; CO2, Ar

GZ

KF.BL KF.BL KF.BL KF.BL

S.L.1S.ZM.1

0.A.30
GABINET 2
14.76 m²

0.A.29
REJESTRACJA
9.12 m²

0.S.13
TOALETA
4.08 m²

0.S.12
TOALETA OzN
4.93 m²

0.P.10
SZAFA WIESZAKOWA
4.52 m²

0.P.09
MAGAZYN
2.22 m²
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0.P.08
WNĘKA XERO
4.46 m²

0.P.07
POM PORZAD
8.26 m²
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0.T.09
ROZDZIELNIA ELE
2.20 m²

0.T.08
ROZDZIELNIA ELE
0.83 m²

0.T.11
ROZDZIELNIA ELE
0.79 m²

0.T.02
ŚMIETNIK BIOLOGICZNY
5.12 m²

0.T.05
WNĘKA NA GAZY
4.71 m²

0.TS.03
SZACHT
4.13 m²

0.TS.04
SZACHT
12.96 m²

0.S.06
POM. PORZĄDK.
3.29 m²

0.TS.01
SZACHT
3.40 m²

0.T.12
WNĘKA NA GAZY
4.42 m²

0.TS.06
SZACHT
KOMPENSACYJNY
4.58 m²

0.TS.05
SZACHT
KOMPENSACYJNY
4.38 m²

Sensoryczna

Strefy technologiczne:

Gastronomiczna
Analityka żywności
Analityka - mikrobiologiczna
Analityka - chemiczna

Parametry pomieszczeń:

os - maksymalna ilość osób jednocześnie przybywających
t/w - temperatura o C / wilgotność względna % (niezależnie od pory roku)
lx - natężenie światła na pow. blatów roboczych H-900 mm
wp - krotność wymian powietrza /h 
We wszystkich pomieszczeniach powinny być zachowane gradienty 
ciśnień i wymagane klasy czystości powietrza wg PN-EN ISO 14644-1. 
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PROJEKT PRZETARGOWY

MUZ

KF, MN
TECHNOLOGIA

Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie

ul. Nowoursynowska 166
02-787  Warszawa

0269-ICNZ-PP-THB-RZU-00-1001-00

SCHEMAT TECHNOLOGII POZIOM 00

LEGENDA
ZESTAWIENIE URZĄDZEŃ W POMIESZCZENIACH P00

OZNACZENIE NAZWA MOC NAPIĘCIE ILOŚĆ

0.04.01
SALA DYDAKTYCZNA (LABORATORYJNA)
B02 Biurko 70x160cm + Komputer - - 1

CE.EK.1 Ekran 100 230 1

CE.PR Projektor 800 230 1

KE.KU.GS.4P Kuchnia gastronomiczna 10400 400 2

KE.OK.2 Okap 100x220 15 OŚWIETLENIE 230 1

LE.LZ.1 Lodówko-zamrażarka 150 230 1

LE.OC.PR.2 Oczomyjka montowana w blacie - - 2

LE.RG.1 Regał 45x120x200cm - - 3

LE.SF.LA.BL Szafka laboratoryjna z blatem kwasoodpornym - - 3

LE.ZA.20.1 Zamrażarka -20stopni 600 230 1

LE.ZM.1 Zmywarka 6800 400 1

M.SW.01 Stół wyspowy 427x150x90cm - - 1

M.SW.02 Stół wyspowy 427x150x90cm - - 1

SZ02 Szafa wysoka biurowa 80x42x184.5cm - - 2

SZ03 Szafa wysoka biurowa 60x42x184.5cm - - 1

0.04.02
POM DO OCEN SESNORYCZNYCH I KONSUMENCKICH
CF.BI.K.90 Boksy indywidualne do ocen z oświetleniem

dedykowanym 90x80cm
- - 10

LE.SZ.LA Szafa laboratoryjna gł. 70cm - - 1

SZ02 Szafa wysoka biurowa 80x42x184.5cm - - 3

0.04.03
POM PRZYGOTOWAWCZE
KE.KU.EL.1 Kuchenka elektryczna 10400 400 1

KE.OK.1 Okap 100x100cm 15 OŚWIETLENIE 230 1

KE.ST.RB.JE Stół roboczcy jezdny ze stali nierdzewnej - - 2

KE.ST.ZL2.2 Stół gastronomiczny ze zlewem i blatem - - 1

KE.ZM.4 Zmywarka gastronomiczna 6800 400 1

KF.BL Szafka biurowa ze zlewem - - 1

KF.BL.SZ Blat z szafką - - 1

KF.ST.SZ.1 Szafka kuchenna meblowa gł.60cm - - 2

LE.LO.LA Lodówka laboratoryjna 300 230 1

LE.ST.W.80 Stół laboratoryjny wyspowy - - 8

LE.ZA.20.1 Zamrażarka -20stopni 600 230 1

0.04.04
REJESTRACJA I POCZEKALNIA
B01 Biurko 80x180cm + komputer - - 1

K1 Krzesło - - 4

LE.RG.1 Regał 45x120x200cm - - 3

S02 Sofa - - 1

S5 Stół okrągły 100cm - - 2

WS.U02 Umywalka - - 1

0.04.05
POM DO POMIARÓW WIZUALNYCH, ZAPACHU I SMAKU
KF.ST.SZ.1 Szafka kuchenna meblowa gł.60cm - - 1

LE.DE.WO Dejonizator wody 500 230 1

LE.EL.JE Elektroniczny język 900 230 1

LE.EL.NO.1 Elektroniczny nos 2150 230 1

LE.LO.3 Lodówka laboratoryjna 1200 230* 1

LE.RG.1 Regał 45x120x200cm - - 1

LE.WZ Wizualizator 650 230 1

LE.ZA.20.1 Zamrażarka -20stopni 1200 230 1

M.SP.01 Stół przyścienny 300x75x90cm - 230 1

M.SP.02 Stół przyścienny 570x75x90cm - 230 1

0.04.06
POM DO BADAŃ PSYCHOFIZJOLOGICZNYCH I EMOCJONALNYCH
B03 Biurko 80x160 + komputer - - 1

CE.EK.1 Ekran 100 230 2

CE.PR Projektor 800 230 4

K1 Krzesło - - 3

0.04.07
POM DO BADAŃ IMMERSYJNYCH I VR
CE.EK.1 Ekran 100 230 2

CE.PR Projektor 800 230 4

CE.TV.LE.AD Kamera - 230 1

K1 Krzesło - - 12

LE.AD Aromadyfuzor 100 230* 1

S5 Stół okrągły 100cm - - 3

0.04.08a
PRACOWNIA DO BADAŃ JAKOSCIOWYCH (FOCUS ROOM)
B04 Biurko 80x120cm + komputer - - 2

CE.CCTV Instalacja CCTV - - 1

LE.RG.1 Regał 45x120x200cm - - 3

S02 Sofa - - 1

0.04.08b
PRACOWNIA DO BADAŃ JAKOSCIOWYCH (FOCUS ROOM)
CE.EK.1 Ekran 100 230 1

CE.PR Projektor 800 230 1

K1 Krzesło - - 12

SK1 Stół 140x320cm - - 1

0.04.09
PRACOWNIA BADAŃ ILOSCIOWYCH (PODGLĄD FOCUSOWNI)
B04 Biurko 80x120cm + komputer - - 3

KE.EK.KW Ciśnieniowy trzygrupowy ekspres do kawy 3500 230 1

KE.ST.ZL.1 Szafka ze zlewem 60x60cm - - 1

KF.BL.SZ.2 Szafka meblowa 60x80cm - - 1

KF.ST.SZ.1 Szafka kuchenna meblowa 60x60cm - - 2

KF.TK.ŻE Trzon kuchenny z płytą żeliwną - - 1

0.04.10
POKÓJ WAGOWY
M.SP.04 Stół przyścienny 90x67x90cm - 230 1

M.SP.05 Stół przyścienny 340x75x90cm - 230 1

SZ02 Szafa wysoka biurowa 80x42x184.5cm - - 1

0.04.11
MAGAZYN
KE.LD Lodówka 110 230* 1

KF.ST.SZ.1 Szafka kuchenna meblowa 60x60cm - - 1

LE.DE Deminalizator 1500 230* 1

LE.RG.1 Regał 45x120x200cm - - 2

LE.RG.2 Regał 106x43,5x200cm - - 2

LE.ZA.20.1 Zamrażarka -20stopni 1200 230 1

LE.ZA.80.1 Zamrażarka -80stopni 1200 230 1

0.A.01.6
POKÓJ PRACOWNICZY
B02 Biurko 70x160cm + komputer - - 1

0.D.01
HALA 1
KE.DZ.ZA Dzielarko zaokrąglarka 5000 400 1

KE.F.1 Formierka 5000 400 1

KE.F.MI Formierka do mięsa 5000 400 1

KE.FI.MB Filtracja membranowa 4000 400 1

KE.GR Grill 8160 400 1

KE.I Instron 500 230 1

KE.K Komputerowa analiza obrazu -* -* 1

KE.KB.WD Kabina prod. wędlin dojrzewających 1500 230 1

KE.KL Klipsownica 500 230* 1

KE.KO.FE Komora fermentacyjna 1000 400 1

KE.KO.WA Kocioł warzelny 12000 400 1

KE.KO.WC Komora wysokich ciśnień 5000 400 1

KE.KO.WP Komora wędzarniczo-parownicza 8000 400 1

KE.KR Krajalnica 130 230 1

KE.KS.1 Kostkarka do lodu 230 230 1

KE.KU.MI.5 Kuchnia mikrofalowa 1500 230 1

KE.M Minolta -* -* 1

KE.ME Mieszałka 4000 400 1

KE.MI Mięsarka 2000 230 1

KE.MK Makaroniarka 5600 400 1

KE.MS Masownica 4000 400 1

KE.ND Nadziewarka 160 230 1

KE.NIR Nir 350 230 1

KE.NS Nastrzykiwarka 4000 400* 1

KE.NŻ Ostrzałka do noży 75 230 1

KE.OK.4 Okap 280x120cm 15 OŚWIETLENIE 230 1

KE.OK.5 Okap 420x120cm 15 OŚWIETLENIE 230 3

KE.OS Odwadnianie osmotyczne 1500 230 1

KE.OZ Ozonowanie 1500 230 1

KE.PA.MA Pakowaczka MAP 3000 400 1

KE.PA.PR Pakowaczka próżniowa 1000 230 1

KE.PH ph ph 100 230 1

KE.PI.KP.3 Piec konwekcyjno-parowy 19500 400 1

KE.PL Plazma 3000 230 1

KE.PL.1 Plazma 1000 230* 1

KE.PO Promieniowanie radiacyjne 1500 230 1

KE.PR Przesiewanie 1500 230* 1

KE.PS Pasteryzator 3000 230 1

KE.PT.1 Patelnia 9000 400 1

KE.RO.KU Rozdrabniarka typu kuter 2800 400 1

KE.RO.WI Rozdrabniarka typu wilk 550 230 1

KE.SK Skin 10000 400* 1

KE.ST.CH Stół chłodniczy 240 230 2

KE.SU.FL Suszarka fluidyzacyjna 2000 230 1

KE.SU.KO Suszarka konwekcyjna 350 230 1

KE.SU.MI Suszenie mikrofalowe - 230 1

KE.SU.PR Suszarka próżniowa 2400 230 1

KE.SU.RO Suszarka rozpływowa 2900 230 1

KE.SZ.80 Szafa -20 podwójna 2000 230* 1

KE.SZ.Z Szybkoschładzarka-Zamrażarka 1100 230 1

KE.TR Trzony 10400 400 1

KE.WG.ET Waga etykietująca 90 230 1

KE.WL Walcarka 5000 400 1

KE.WY.PP Family Type: wypalarka   KE.WY.PP - - 1

KE.ZK Zamykarka do konserw 1500 230 1

KF.PS.80 Blat kuchenny 80x70cm - - 5

KF.PS.100 Blat kuchenny 100x70cm - - 8

KF.PS.120 Blat kuchenny 120x70cm - - 14

KF.PS.150 Blat kuchenny 150x70cm - - 12

KF.Z3.1 Stół gastronimiczny ze zlewem i blatem
110x70cm

- - 7

LE.AU.1 Autoklaw 2100 230 1

LE.HO.1 Homogenizator laboratoryjny 600 230 1

LE.LI.1 Liofilizator 1500 230 1

LE.SB.ZA.1 Szybkozmrażacz 1100 230 1

WS.U02 Umywalka - - 3

0.D.01.1
SALA DYDAKTYCZNA
CE.EK.1 Ekran 100 230 1

CE.PR Projektor 800 230 1

K1 Krzesło - - 21

SK6 Biurko dydaktyczne 60x140cm - - 4

SK7 Biurko dydaktyczne 60x200cm - - 4

0.D.01.2
SALA DYDAKTYCZNA
CE.EK.1 Ekran 100 230 1

CE.PR Projektor 800 230 1

K1 Krzesło - - 17

SK6 Biurko dydaktyczne 60x140cm - - 8

SK8 Biurko dydaktyczne 80x140cm + komputer - - 1

0.D.02
HALA 2
CE.EK.3 Monitor - 230 2

KE.FR.1 Frytownica 2200 230 1

KE.GR.GC Grill kontaktowy glasceramiczny 3000 230 1

KE.GR.GŁ Grill kontaktowy gładki 1600 230 1

KE.GR.LA Lava gril 20000 400 1

KE.GR.ŻE Grill kontaktowy żeliwny 2000 230 4

KE.KO.WA Kocioł warzelny 12000 400 1

KE.KS.1 Kostkarka do lodu 230 230 1

KE.KU.MI.1 Kuchnia mikrofalowa 1500 230 1

KE.KU.MI.2 Kuchnia mikrofalowa 1500 230 2

KE.OB.EL Obieraczka elektryczna 750 230 1

KE.OK.2 Okap 100x220cm 15 OŚWIETLENIE 230 1

KE.OK.3 Okap 180x220cm 15 OŚWIETLENIE 230 2

KE.OK.4 Okap 280x120cm 15 OŚWIETLENIE 230 2

KE.OK.5 Okap 420x120cm 15 OŚWIETLENIE 230 1

KE.OK.6 Okap 470x160cm 15 OŚWIETLENIE 230 1

KE.PI.KN Piec z konwekcją naturalną 6300 400 1

KE.PI.KP.2 Piec konwekcyjno-parowy 11000 400 3

KE.PT.2 Patelnia elektryczna 10000 400 1

KE.SM Steamer 16000 400 1

KE.ST.CH Stół chłodniczy 240 230 5

KE.ST.OC Stół do oczkowania - - 1

KE.SV Sous vide 2000 230 1

KE.TK.GC Trzon kuchenny z płytą glasceramiczną 6000 400 1

KE.TK.GZ6P Trzon kuchenny gazowy 6-palnikowy 27300 400 1

KE.TK.IN Trzon kuchenny z płytą indukcyjną 7000 400 1

KE.ZM.KA Zmywarka kapturowa 7600 400 1

KE.ZM.TU.MS Zmywarka tunelowa 36000 400 1

KF.BL Stół gastronomiczny ze zlewem i blatem
80x60cm

- - 4

KF.BL.SZ Szafka kuchenna meblowa gł. 70cm - - 1

KF.PS.80 Blat kuchenny 80x70cm - - 3

KF.PS.100 Blat kuchenny 100x70cm - - 10

KF.PS.120 Blat kuchenny 120x70cm - - 1

KF.PS.150 Blat kuchenny 150x70cm - - 13

KF.TK.CR.2P 2-płytowy trzon kuchenny ceramiczny 5000 400 5

KF.TK.CR.4P 4-płytowy trzon kuchenny ceramiczny 10400 400 4

KF.TK.ŻE Trzon kuchenny z płytą żeliwną 10000 400 1

KF.W.80 Blat kuchenny - - 12

KF.Z1 Stół gastronomiczny ze zlewem i blatem
150x70cm

- - 3

KF.Z2 Stół gastronomiczny ze zlewem i blatem
140x70cm

- - 3

KF.Z2.2 Stół gastronomiczny ze zlewem i blatem
140x70cm

- - 2

KF.Z3.1 Stół gastronomiczny ze zlewem i blatem
110x70cm

- - 1

KF.Z3.2 Stół gastronomiczny ze zlewami i blatem
110x70cm

- - 1

LE.SB.ZA.1 Szybkozmrażacz 1100 230 1

LE.SZ.CH Szafa chłodnicza 145 230 1

LE.SZ.MR.2 Szafa mroźnicza ze stali nierdzewnej 186 230 3

SZ.ZM.1 Szafa przelotowa - - 1

WS.U02 Umywalka - - 1

0.D.02.1
SALA DYDAKTYCZNA
CE.EK.1 Ekran 100 230 1

CE.PR Projektor 800 230 1

K1 Krzesło - - 21

SK6 Biurko dydaktyczne 60x140cm - - 4

SK7 Biurko dydaktyczne 60x200cm - - 4

SK8 Biurko 80x140cm + komputer - - 1

0.P.01.4
POM PAKOWANIA W WARUNKACH CHŁODNICZYCH
KE.PA.PR Pakowaczka próżniowa 3000 230 1

KE.SK Skin 10000 400* 1

KF.PS.80 Blat kuchenny 80x70cm - - 1

LA.UV Lampa UV - - 1

Gaz ziemny w pomieszczeniach P0

NUMER POMIESZCZENIE GAZ ZIEMNY

0.D.02 HALA 2 Yes

Gazy techniczne w pomieszczeniach P0

NUMER POMIESZCZENIA GAZY TECHNICZNE

0.04.01 SALA DYDAKTYCZNA (LABORATORYJNA) -
0.04.02 POM DO OCEN SESNORYCZNYCH I KONSUMENCKICH -
0.04.03 POM PRZYGOTOWAWCZE -
0.04.04 REJESTRACJA I POCZEKALNIA -
0.04.05 POM DO POMIARÓW WIZUALNYCH, ZAPACHU I SMAKU azot czysty N6 x1
0.04.06 POM DO BADAŃ PSYCHOFIZJOLOGICZNYCH I EMOCJONALNYCH -
0.04.07 POM DO BADAŃ IMMERSYJNYCH I VR -
0.04.08a PRACOWNIA DO BADAŃ JAKOSCIOWYCH (FOCUS ROOM) -
0.04.08b PRACOWNIA DO BADAŃ JAKOSCIOWYCH (FOCUS ROOM) -
0.04.09 PRACOWNIA BADAŃ ILOSCIOWYCH (PODGLĄD FOCUSOWNI) -
0.04.10 POKÓJ WAGOWY -
0.04.11 MAGAZYN -
0.A.01.6 POKÓJ PRACOWNICZY -
0.D.01 HALA 1 azot zwykły N5 x2; tlen O x2; hel HE x1; argon x2; dwutlenek węgla CO2 x1; sprężone pow. x 6
0.D.01.1 SALA DYDAKTYCZNA -
0.D.01.2 SALA DYDAKTYCZNA -
0.D.02 HALA 2 -
0.D.02.1 SALA DYDAKTYCZNA -
0.P.01.3 MAGAZYN SPRZĘTU I MATERIAŁÓW ZUŻYWALNYCH -
0.P.01.4 POM PAKOWANIA W WARUNKACH CHŁODNICZYCH azot zwykły N5; tlen O; sprężone powietrze x2; dwutlenek węgla CO2 x1; argon Ar x1
0.P.01.5 MAGAZYN GAZÓW SPOŻYWCZYCH azot zwykły N5; tlen O; sprężone powietrze x2; dwutlenek węgla CO2 x1; argon Ar x1
0.P.02.2 MAGAZYN PRODUKTÓW SUCHYCH -
0.P.02.3 KOMORA CHŁODNICZA (kontener chłodniczy) -
0.P.02.4 KOMORA MROŹNICZA (kontener mroźniczy) -

M.SP.01 W podstawie:
1 szt. Stół wagowy wbudowany w blat stołu,
Wymiary: szer. 900 x gł. 600 x wys. 900 mm.
Wymiary płyty roboczej min. 550 x 450 mm. Wysokość miejsca na nogi: 770 mm, szerokość miejsca na nogi: 700 mm;
1 x szafka na cokole szer. 900 mm, 2 drzwi, wkładana półka;
2 szt. Słupek instalacyjny,
1 x kolumna instalacyjna 150 x 150 mm, wys. 420 mm;
Media na słupku:
1 x panel z 4 gniazdami elektr. 230V IP 44;
1 x panel z puszką ø 68 na gniazdo sieciowe;

M.SP.02 2 x zlew z żywicy epoksydowej (wymiary wew. komory: 400x400x300 mm);
1 x armatura do ciepłej i zimnej wody, pokryta powłoką poliuretanową;
1 x ociekacz na szkło laboratoryjne;
W podstawie:
1 x szafka na cokole szer. 1200 mm, instalacyjna, 2 drzwi;
2 x szafka na cokole szer. 900 mm, 2 drzwi, wkładana półka;
1 x szafka na cokole szer. 900 mm, 2 drzwi, 1 szuflada, wkładana półka;
2 szt. Słupek instalacyjny,
1 x kolumna instalacyjna 150 x 150 mm, wys. 420 mm;
Media na słupku:
1 x panel z 4 gniazdami elektr. 230V IP 44;
1 x panel z puszką ø 68 na gniazdo sieciowe;

M.SP.04 1 x zlew z żywicy epoksydowej (wymiary wew. komory: 400x400x300 mm);
1 x armatura do ciepłej i zimnej wody, pokryta powłoką poliuretanową;
W podstawie:
1 x szafka na cokole szer. 900 mm, instalacyjna, 2 drzwi;

M.SP.05 W podstawie:
2 szt.Stół wagowy wbudowany w blat stołu,
Wymiary: szer. 900 x gł. 600 x wys. 900 mm.
Wymiary płyty roboczej min. 550 x 450 mm. Wysokość miejsca na nogi: 770 mm, szerokość miejsca na nogi: 700 mm;
1 x stelaż typu A, moduł podstawowy;
1 x szafka na cokole szer. 900 mm, 2 drzwi, 1 szuflada, wkładana półka;

M.SW.01 1 x zlew z żywicy epoksydowej (wymiary wew. komory: 400x400x300 mm);
1 x armatura do ciepłej i zimnej wody, dźwignią, pokryta powłoką poliuretanową;
1 x oczomyjka* wyciągana z blatu, poj. dysza;
1 x ociekacz na szkło laboratoryjne;
W podstawie:
5 x stelaż typu A, moduł podstawowy;
1 x szafka na cokole szer. 600 mm, instalacyjna, 1 drzwi;
Przystawka instalacyjna szer. 1500 mm,
2 x kolumna instalacyjna 150 x 150 mm, wys. 1920 mm;
1 x półka 1200 x 150 mm (mocowana na wys. 1320 mm);
1 x mostek konstrukcyjny: bez zlewika chemicznego;
Media na przystawce:
2 x panel z 4 gniazdami elektr. 230V IP 44;
2 x panel z puszką ø 68 na gniazdo sieciowe;
Przystawka instalacyjna szer. 1500 mm,
1 x kolumna instalacyjna 150 x 150 mm, wys. 1920 mm;
1 x półka 1200 x 150 mm (mocowana na wys. 1320 mm);
1 x mostek konstrukcyjny: bez zlewika chemicznego;
Media na przystawce:
1 x panel z 4 gniazdami elektr. 230V IP 44;
1 x panel z puszką ø 68 na gniazdo sieciowe;
Nad blatem:
2 x szafka wisząca szer. 1200 mm, wys. 480 mm, 2 drzwi, wkładana półka;

M.SW.02 1 x zlew z żywicy epoksydowej (wymiary wew. komory: 400x400x300 mm);
1 x armatura do ciepłej i zimnej wody, dźwignią, pokryta powłoką poliuretanową;
1 x oczomyjka* wyciągana z blatu, poj. dysza;
1 x ociekacz na szkło laboratoryjne;
W podstawie:
5 x stelaż typu A, moduł podstawowy;
1 x szafka na cokole szer. 600 mm, instalacyjna, 1 drzwi;
Przystawka instalacyjna szer. 1500 mm,
2 x kolumna instalacyjna 150 x 150 mm, wys. 1920 mm;
1 x półka 1200 x 150 mm (mocowana na wys. 1320 mm);
1 x mostek konstrukcyjny: bez zlewika chemicznego;
Media na przystawce:
2 x panel z 4 gniazdami elektr. 230V IP 44;
2 x panel z puszką ø 68 na gniazdo sieciowe;
Przystawka instalacyjna szer. 1500 mm,
1 x kolumna instalacyjna 150 x 150 mm, wys. 1920 mm;
1 x półka 1200 x 150 mm (mocowana na wys. 1320 mm);
1 x mostek konstrukcyjny: bez zlewika chemicznego;
Media na przystawce:
1 x panel z 4 gniazdami elektr. 230V IP 44;
1 x panel z puszką ø 68 na gniazdo sieciowe;
Nad blatem:
2 x szafka wisząca szer. 1200 mm, wys. 480 mm, 2 drzwi, wkładana półka;

ZESTAWIENIE URZĄDZEŃ W POMIESZCZENIACH P00

OZNACZENIE NAZWA MOC NAPIĘCIE ILOŚĆ

0.P.01.5
MAGAZYN GAZÓW SPOŻYWCZYCH
KE.KP Kompresor 10000 400 1

0.P.02.3
KOMORA CHŁODNICZA (kontener chłodniczy)
LA.UV Lampa UV - - 1

0.P.02.4
KOMORA MROŹNICZA (kontener mroźniczy)
LA.UV Lampa UV - - 1

* parametry urządzeń dobrane szacunkowo, do sprawdzenia na etapie projektu wykonawczego

UWAGA:

Rysunki technologii rozpatrywać z opisem i projektem instalacji.
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